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Nowy sezon

Matej Akademii
Mistrzostwa Zawodowego

Mata Akademia Mistrzostwa Zawodowego
rozpoczela nowy sezon szkolen. Dzieki sponsorom
mozliwe bedzie znaczne poszerzenie dotychczasowej
dzialalnosci, gdyz Akademia zyskala nowy, bardzo
nowoczesny sprzet produkcyjny.

Szymon Konkol

owy rok szkolny to réw-
nocze$nie nowy rozdziat
w dziataniach Malej
Akademii Mistrzostwa
Zawodowego. Nowy sezon to réw-
niez nowe szanse i mozliwoéci, bowiem
pracownia technologiczna uzytkowana
przez Akademie wzbogacita si¢ o profe-
sjonalne urzadzenia cukierniczo-piekar-
skie. Inauguracja nowego sezonu byta
sposobnoscia do spotkania mentordw,
sponsoréw i sympatykéw MAMZ oraz
wyprobowania nowych maszyn.

|l Solidny partner

Firma Savpol, ktéra objeta mecenat nad
Mala Akademia Mistrzostwa Zawodo-
wego, przekazata na jej potrzeby cukier-
niczy piec konwekeyjny i mieszarko-
ubijarke uniwersalna. Urzadzenia te juz
wkrétce postuza do organizacji szkolen
kierowanych do miodziezy uczacej si
w zawodach cukiernik i piekarz.

Bez zaangazowania firmy Savpol
dzialania edukacyjne prowadzone
przez Akademig bylyby bardzo utrud-
nione. Warto w tym miejscu nadmie-
ni¢, ze MAMZ jest inicjatywa nie-
formalna i dziala wylacznie dzigki
zaangazowaniu i wkltadom oséb pry-
watnych, zakladéw rzemie$lniczych,
firm i instytucji, keérym bliska jest idea
edukacji ukierunkowanej na wszech-
stronny rozw6j miodych kadr. Jed-
nym z takich partneréw jest wasnie
firma Savpol, ktéra poza przekazanym
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sprzetem zabezpiecza réwniez baze su-
rowcowa niezbedng do prowadzenia
dzialani praktycznych. Przedstawicie-
le firmy sa przekonani, ze inwestowa-
nie w mdode kadry zwréci si¢ z nawiaz-
ka w postaci doskonale wyszkolonych

i obytych mistrzéw zawodu.

|l Receptury z komputera
Poza maszynami otrzymanymi od Sav-
polu firma Almar Electronics przeka-
zaka niezwykle urzadzenie receptor —
urzadzenie elektroniczne wspierajace
proces zarzadzania recepturami. Urza-
dzenie to jest potaczeniem komputera
oraz wagi elektronicznej i umozliwia
programowanie dowolnych receptur
i automatyczne ich przeliczanie na za-
dang parti¢ wyrobu, a nast¢pnie do-
kladne odwazenie wszystkich surow-
céw. Gléwnymi funkcjami receptora
sa minimalizacja strat produkcyjnych
oraz wprowadzenie powtarzalnosci
produkgji.

To innowacyjne urzadzenie zosta-
Yo opracowane przez specjalistow fir-
my Almar Electronics — programistéw
i technologéw produkgji cukierniczo-
piekarskiej, i cho¢ jest jeszcze mato
popularne, doskonale sprawdza si¢
w warunkach piekarni, a efekty jego
instalacji sa imponujace. Pracaz wyko-
rzystaniem tak zaawansowanej techno-
logii daje wizjg mozliwosci, jakie niesie
ze sobg nowoczesne podejscie do pro-
dukgji piekarskiej i cukierniczej.

|l Mistrzowie
Akademii

Rozruch nowych maszyn byt sposob-
noscig do przeprowadzenia pokazu
technik produkeji wyrobéw cukierni-
czych i piekarskich. Prezentacje mozli-
wosci maszyn przeprowadzili Tomasz
Kaszuba — mistrz piekarski i techno-
log firmy Backaldrin, oraz Krzysztof
Wystucha — mistrz cukiernictwa i jed-
noczesnie jeden z inicjatoréw powsta-
nia Akademii. Mistrzom asystowali
adepci Akademii — uczniowie kla-
sy 3 w Zespole Szkét nr 1 w Zorach.
Jednym z celéw dziatatt MAMZ jest
przyblizenie mlodziezy postaci zna-
czacych w $rodowisku branzowym.
Bezposrednie kontakty z uznanymi
autorytetami w zawodzie wplywaja
na rozbudzanie aktywnosci zawodo-
wej uczniow.

Jako Mistrzéw Akademii, poza wy-
mienionymi powyzej, nalezy réw-
niez przedstawi¢: Zbigniewa Drosia,
Marcina Knapa, Stawomira Kotule
— technologéw firmy Credin, Danie-
la Waliszewskiego — technologa fir-
my EcoTrade, Dariusza Rusieckiego
— przedstawiciela firmy 5M, Piotra
Burzawe — przedstawiciela firmy Wo-
clawek, oraz Szymona Wolanskiego —
technologa firmy Savpol. Dzigki za-
angazowaniu tych oséb i firm, keére
reprezentuja, mozliwe sa ciagly roz-
woj i poszerzanie oferty edukacyjnej
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